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ABSTRAK

PENGARUH LAMA FERMENTASI MENGGUNAKAN CAIRAN RUMEN TERHADAP KADAR PROTEIN KASAR DAN SERAT KASAR 
DEDAK HALUS PADI

INTISARI
Oleh
ANDI SAPUTRA
B1D014024

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh fermentasi menggunakan cairan rumen terhadap kadar protein kasar dan serat kasar pada dedak padi. Rancangan yang digunakan dalam penelitian ini adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 5 perlakuan dan setiap perlakuan terdiri dari 3 ulangan sehingga terdapat 15 unit percobaan. Perlakuan pada penelitian terdiri dari P0 (kontrol), P1 (lama fermentasi 0 hari), P2 (lama fermentasi 5 hari), P3 (lama fermentasi 10 hari) dan P4 (lama fermentasi 15 hari). Hasil analisis ragam menunjukkan bahwa fermentasi menggunakan cairan rumen pada dedak padi memiliki pengaruh terhadap kadar protein dan serat kasar pada P<0,05. Kesimpulan dari penelitian ini adalah perlakuan P2 (lama fermentasi 5 hari) merupakan perlakuan terbaik terhadap kadar protein dan serat kasar pada dedak padi dengan kadar protein kasar dari 8,32% naik menjadi 10,70% dan kadar serat kasar berkurang dari 27,19% menjadi 20,90%. 
 
Kata kunci : Cairan Rumen, Fermentasi, Dedak Padi, Protein Kasar, Serat Kasar.
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EFFECT OF FERMENTATION USING RUMEN FLUID ON PROTEIN AND CRUDE FIBER LEVELS IN RICE BRAN

By
ANDI SAPUTRA
B1D014024


	This study aims to determine the effect of fermentation using rumen fluid on protein and crude fiber levels in rice bran. The design in this study was a Complete Randomized Design (CRD) with 5 treatments and each treatment consists of 3 replications so there were 15 units experimrent in this study. The treatments of this study were; P0 (control), P1 (0 day of fermentation), P2 (5 days of fermentation), P3 (10 days of fermentation) and P (15 days of fermentation). The  results of the variance analysis showed that fermentation of rice bran using rumen fluid in rice bran had a significant effect (P<0.05) on protein and crude fiber levels. It can be concluded that the fermentation of rice bran using rumen fluid for five days resulted in higher protein content and lower fiber comtent. The protein content of rice bran fermented for 5 days increased from 8,32% to 10,70%, and the fiber decreased from 27,19% to 20.90%.
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