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RINGKASAN 

 

 

Proses pengeringan bahan pangan secara alamiah menimbulkan kondisi suhu sulit dikontrol 

karena sangat tergantung intensitas radiasi matahari, sehingga berdampak terhadap lama 

pengeringan.  Masyarakat petani di pedesaan sangat memerlukan sentuhan teknologi tepat guna 

yaitu mudah dioperasikan dengan harga terjangkau. Pengeringan buatan menjadi salah satu 

alternatif yang tepat untuk menggantikan pengeringan konvensional tersebut. Penggunaaan 

pengering buatan masih jarang digunakan oleh masyarakat diakibatkan adanya biaya tambahan 

terutama sumber energi yang digunakan. Oleh karenanya didesain alat pengering rotary berbahan 

bakar sekam padi dengan mekanisme penukar kalor. Sekam sebagai sumber bahan bakar dipilih 

karena murah dan mudah didapat. Mekanisme penukar kalor digunakan agar bahan yang 

dikeringkan tidak terkontaminasi oleh gas hasil pembakaran. Tujuan penelitian ini adalah untuk 

memperoleh rancang bangun dan efektivitas         alat pengering rotary berbahan bakar sekam dengan 

mekanisme penukar kalor. Penelitian ini merupakan penelitian eksperimental dengan pengujian 

prototipe alat pengering rotary berbahan bakar sekam. Alat pengering ini terdiri tungku 

pembakaran, heat exchanger dan ruang pengering rotary. Tungku pembakaran merupakan tempat 

pembakaran limbah sekam padi. Panas hasil pembakaran sekam akan diteruskan ke ruang 

pengering dengan perpindahan panas konduksi melalui dinding ruang pengering dan secara 

konveksi paksa menggunakan heat exchanger. Ruang pengering terdiri dari 2 buah silinder. 

Silinder bagian luar merupakan silinder tetap dan menempel dengan tungku. Pipa penukar kalor 

menghubungkan tungku dengan silinder tetap. Bagian atas silinder tetap dipasang blower yang 

berfungsi menarik panas hasil pembakaran sekam melalui heat exchanger ke dalam ruang 

pengering. Di dalam silinder tetap terdapat silinder rotary tempat bahan akan dikeringkan. Bahan 

yang dikeringkan akan berputar mengikuti putaran silinder, agar pengeringan lebih merata. Pada 

bagian dalam silinder rotary dipasang beberapa sirip sehingga bahan akan diaduk secara merata.  

Pengujian prototipe dilakukan dengan variasi beban waktu pengeringan, jumlah pipa heat 

exchanger, jumlah blower, dan jenis beban pengeringan. Instrumen yang digunakan dalam 

penelitian adalah thermocouple yang terhubung dengan data logger untuk medapatkan 12 titik 

data temperatur, anemometer untuk menentukan kecepatan udara pada ruang pengering, dan 

moisture untuk menentukan kadar air yang dikeringkan. Tahun ke-1 membuat dan menguji prototipe 

dengan variasi beban pengeringan dan waktu pengeringan. Tahun ke-2 menguji prototipe dengan 

variasi jumlah pipapenukar kalor, jumlah blower sirkulasi, dan kecepatan udara pengeringan. 

Hasil pengujian prototipe optimal pada tahun ke-1 dan ke-2 akan dilakukan uji lapangan pada 

tahun ke-3. Uji lapangan dilakukan untuk mengeringkan hasil perkebunan seperti kopi, jagung 

dan gabah. Pengujian lapangan bertujuan untuk mendapatkan kelayakan alat pengering rotary 

secara teknis, sehingga dapat dijadikan teknologi tepat guna. Luaran penelitian tahun pertama 

adalah paten sederhana yang telah didaftarkan dengan judul invensi: pengering rotary berbahan 

bakar sekam, seminar nasional, dan jurnal internasional. Luaran penelitian tahun ke-2 berupa 

prototipe, jurnal internasional, seminar nasional dan tahun ke-3 berupa jurnal internasional, 

seminar nasional, dokumen feasibility study dan teknologi tepat guna. TKT penelitian yang 

diusulkan adalah 5-6, dengan indikator prototipe skala laboratorium telah dibuat dan diuji, kondisi 

operasional sesungguhnya telah diketahui. Pengujian prototipe di lapangan sesuai operasional 

sesungguhnya untuk membuktikan alat pengering rotary layak secara teknis.  

Luaran yang telah diperoleh sampai dengan laporan kemajuan ini: paten sederhana dengan no. 

permohonan S00202206736  judul invensi pengering rotary berbahan bakar sekam, seminar 

nasional KNEP XII 2022 dengan judul artikel Sekam padi sebagai energi berkelanjutan untuk 

pengering tipe rotary-heat exchanger, Jurnal Internasional sedang proses revisi di Case Studies 

in Thermal Engineering (Elsivier Q1) dengan judul Rice husk energy rotary dryer experiment for 

improved solar drying thermal performance on cherry coffee.  
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PRAKATA 

Puji dan syukur kami panjatkan kehadirat Tuhan Yang Maha Esa atas segala nikmat 

dan perlindungan-Nya, sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan Penelitian Terapan 

Kompetitif Nasional ini. Penelitian ini mengangkat judul “Pengering Tipe Rotary dengan 

Heat Exchanger Menggunakan Limbah Sekam Padi”. Penelitian yang dilaksanakan ini 

sepenuhnya dibiayai oleh Kementerien Pendidikan, Kebudayaan, Riset, dan Teknologi 

melalui hibah produk terapan. 

Dalam pelaksanaan penelitian ini penulis tidak lupa menyampaikan ucapan terima 

kasih yang sebesar-besarnya kepada yang terhormat: 

 Kementerien Pendidikan, Kebudayaan, Riset, dan Teknologi berupa dana 

untuk pelaksanaan penelitian ini. 

 Seluruh anggota tim peneliti, teknisi, dan seluruh civitas akademika Fakultas 

Teknik Universitas Mataram yang telah membantu dalam pelaksanaan 

penelitian. 

Penulis sangat menyadari bahwa penelitian yang kami laksanakan terdapat banyak 

kekurangan oleh karena itu kritik dan saran yang membangun sangat kami harapkan guna 

memperkaya serta menyempurnakan penelitian ini nantinya. 

 

Mataram,   November 2022 

 

Penulis 
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