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ABSTRAK 

 

EPOKSIDASI MINYAK INTI BUAH KETAPANG SECARA 

KEMOENZIMATIK 

 

Oleh 

SITI HUMAERAQ 

NIM: G1C017058 

Epoksi dihasilkan dari reaksi epoksidasi minyak nabati yang memiliki 

ikatan rangkap. Epoksi dapat diaplikasikan sebagai stabilicizer, plasticizers pada 

PVC dan bahan baku pembuatan senyawa kimia. Minyak inti buah ketapang 

(Terminalia catappa, L.)  digunakan sebagai bahan baku karena merupakan minyak 

non-komersial dan ketersediannya melimpah. Penelitian ini bertujuan untuk 

mengetahui potensi minyak inti buah ketapang sebagai bahan baku reaksi 

epoksidasi secara kemoenzimatik dan untuk mendapatkan kondisi optimum reaksi 

epoksidasi. Optimasi reaksi epoksidasi dilakukan pada berbagai variabel, yaitu 

rasio konsentrasi minyak dan hidrogen peroksida, massa enzim, suhu dan waktu 

reaksi. Variasi rasio konsentrasi minyak dengan hidrogen peroksida yaitu 1:2, 1:3, 

1:4, 1:5 (mol/mol), massa enzim 5, 10, 15, 20 dan 25 %, suhu reaksi 40; 45; 50; 55 

ºC, dan waktu reaksi bervariasi dari 1, 2, 3, 4 dan 5 jam. Kondisi optimum dicapai 

pada rasio konsentrasi minyak dan hidrogen peroksida 1:3 (mol/mol), massa enzim          

15 %, suhu 50 ºC, dan waktu reaksi selama 4 jam. Hasil epoksidasi  dikarakterisasi 

dengan menentukan bilangan iod, oksiran, viskositas dan analisis FTIR. Persentase 

bilangan oksiran yang diperoleh yaitu sebesar 1,43 % dengan konversi epoksi 

sebesar 48,48 %, nilai bilangan iod 17,76 mg iod/100 g, dan viskositas sebesar 

14,9282 cP. Berdasarkan spektrum FTIR terdapat serapan khas epoksi pada 

bilangan gelombang 844,71  cm-1 yang merupakan C-C dalam epoksi. 

 

Kata kunci: Optimasi, epoksi, kemoenzimatik, minyak ketapang. 
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ABSTRACT 

  

 CHEMOENZYMATIC EPOXIDATION OF KETAPANG FRUIT 

KERNEL OIL 

  

By 

SITI HUMAERAQ 

NIM: G1C017058 

Epoxy is produced from the epoxidation reaction of vegetable oils which 

have double bonds. Epoxy can be applied as stabilizers, plasticizers on PVC and 

raw materials for the manufacture of chemical compounds. Ketapang fruit kernel 

oil (Terminalia catappa, L.) is used as a raw material because it is a non-commercial 

oil and its availability is abundant. This study aims to determine the potential of 

ketapang oil as a raw material for chemoenzymatic epoxidation reactions and to 

obtain the optimum conditions for the epoxidation reaction. The optimization of the 

epoxidation reaction was carried out on various variables, namely the concentration 

ratio of oil with hydrogen peroxide, enzyme mass, temperature and reaction time. 

Variations in the concentration ratio of oil with hydrogen peroxide are 1:2, 1:3, 1:4, 

1:5 (mol/mol), enzyme mass 5, 10, 15, 20 and 25 %, reaction temperature 40; 45; 

50; 55 ºC and the reaction time varied from 1, 2, 3, 4 and 5 hours. The optimum 

condition achieved at the concentration ratio of oil to hydrogen peroxide 1:3 

(mol/mol), enzyme mass of 15 %, a temperature of 50 ºC, and a reaction time of 4 

hours. The epoxidation result were characterized by determining the iodine number, 

oxirane, viscosity and FTIR analysis. The percentage of oxirane number obtained 

was 1.43 % with an epoxy conversion of 48.48 % and an iodine value of 17.76 mg 

iod/100 g, and a viscosity of 14.9282 cP. Based on the FTIR spectrum there is a 

typical epoxy absorption at a wave number of 844,71 cm-1 which is C-C in epoxy. 

  

Keywords: Optimization, epoxy, chemoenzymatic, ketapang oil. 
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